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Pasticceria artigiana dolci - Pontasserchio
«hbbiame o eenza numers 1 del Mmarchio
i qualitad. La torin nasce a E@@wﬁ:asga“chﬂ@,
le dicono la steriz, il miracete dalla croce,

lz fiera del besiiame & § libriee

COMTES] e difesi a denti stretd §
natali della torta co’ bischeri. 1’agn-
ne ha radici tanto antiche forse
quanto il dolce stesso, le cui origini
intrecciano mot d'orgoglic campa-

nilistico e non solo. Gli abitant di- -

Pontasserchio e quelli di Vecchia-
no si disputane la-paternisd della

* torta pilt fammesa della provincia pi-

sana. I primi oppongono argomen-
1 inoppugnabili: una storia custo-
dita in libri antichi che parlano di
pellegrinaggi e miracoli sulla via
Francigena e una nascita collegata
alla fiera del bestiame che si svolge
da sempre afla fine di aprile: T se-

- condi, invece, in mancanza di dag

storici stringenti, giocano al rlan-
¢io e ricordano agli cantagonisti»
di Pontasserchio che Ia torta co’ bi-
scheri & statz inventata dai vecchia-
nesi per la festa delln primavera

LARA PARDI

- Vecd]
Battagly

che si svolge ogni anno il primo lu-

nedt daprile. Come a dire che Vec-

chiano vince danticipo su Pontas-
serchio.

MEPPURE gli espert, che pure -

sorridono di questa congesa che
mai avra fine, s'accordano sujla
questiong. Forse perché i due Dro-
durtori di gualith sono di Vecchia-

1ano vs S
l1a per la torta

Entrambi i comuni ne riv

Panificio Pardi - Filetiole [Vecchiana)

«La torta o’ bischeri nasce dells val aif
Serchio ¢ In particelare a Yecchiana, A
Filettole sf usa per la festa di marze can le
frittelle e ad aprile in guells i primaverars

no, uno, ¢ di San Giuliang Faliro?

5i tratta di Lara Pardi, titolare del

panificio omoniro a Filetrole, e di
Leonardo Bacci; proprietario dela
Pasticceria artigiana dolei di Pop-
tasserchio. Lara e Leonardo sono
gli unici due produrtori della Dro-
vincia a detenere il «marchig di
qualitin e si atiengono al ferreo «Di-
sciplinare di produzione Torta oo’

endicano la paterniig

bischerin. 81, perché, nonostante la
simpatica «guerra frarriciday, il co-
mune di San Giuliano e quello di
Vecchiano famne fronte comung
per 1a difesa di questo prodotto di
qualitd e Pincremento della sya pro-
duzione. Due commissioni comu-
nali, insieme con la Carera di
Commercio, hanno creato un vero
& proprio disciplinare per regolare

[
_y
]

| ﬂ}- Gual & la vars origine
% deliradizionale dolee

" pisano? E quale la vera
ricetta? Seriveted a:

Cranaca.misaiFang

F .

ingredienti € ricetta delia toria co’
bischeri (vedi riceita originale so-
pra). :

NLA T, disciplinare non acconten-

1a tuth ¢ in particolare Alessio Mic-

colai, che in qualita di esperto di cy-
cina e tradizioni e membro di
Slow-Food, ama a tal punto Ia tor~
ia, Pisa e il suo territorio, da aver
mosso alcune obiezioni; oggi-allo
studio attento dej vicesindaci Juri
Sbrana (San Giuliano) e Federico
Meinj (Vecchiano). Niccolai chie-
de un protocollo piii restrittivo,
che valorizzi «toscanits e pisanitan
& rimarca, fra le altre cose, #prescri-

vere pinoli della provincia di Pisz &

ondivago. La “filologia siorica esi-
ge pinoli del Parco di San Rosso-
ren. Parola di buopgustaio!l

‘ Hlecnora Manecini



