Riflettori su ambiente e cibi sani

Il programma della “Fiera di primavera” da sabatoa lunedi a Vecchiano

P VECCHIANO

A Vecchiano torna la “Fiera di
primavera”. L'evento, promos-
so dal Comune, con il patroci-
nio della Provincia e del Consor-
zio di bonifica Versilia Massa-
ciuccoli, incontrera i temi
dell’ambiente, del gusto e della
creativita, tra cultura, arte, spet-
tacolo e sport. Si terra nel borgo
vecchianese da sabato a lunedi.
Sponsor principale & Orsini
Franco sil. Previsto in
«Aspettando la fiera” un primo
appuntamento: I'inaugurazio-
ne della mostra personale di Ro-
berto Grossi “Spirito Libero”,
proposta nella sala gruppi della
sala consiliare per venerdi alle
12 e visitabile nei giorni della fie-
ra. L'inaugurazione ufficiale del-
la kermesse & in calendario per
sabato alle 15,30, in piazza Gari-
baldi, con gli sbandier; tori
dell'associazione “Musici alfieri
musicanti” di Calci.

A seguire, l'apertura dello
stand del gusto del territorio,
nell’area “Parco Mercato”, con

un momento della hassata edizione della

il taglio della torta “co’ bische-
ri”. Tra i temi dell'edizione 2013
si dara rilievo alla salvaguardia
dell’ambiente e alla tutela dei
prodotti naturali.

«Sara una tre giorni di cultu-
ra, arte, spettacolo; una vera e
propria occasione per iniziare a
celebrare l'arrivo della bella sta-
gione nelle giornate di festa, e
per godere insieme degli ele-
menti tipici dell'identita vec-

“Festa di primavera” (Muzzi)

chianese, il tutto arricchito da
mostre di pittura e di fotografia,
esibizioni di danza, escursioni
sui monti di Vecehiano e tante
altre iniziative — spiega il sinda-
co Giancarlo Lunardi —. Invito
tutti i cittadini a partecipare alle
tante iniziative e auguro buona
fiera a tutti». Alla tre giorni sara
presente Slow Food Pisa Monte
Pisano, con un ricco calendario.
Tra questi i due dibattiti “I costi

dell'insostenibilita” e “Buone
pratiche di eco-sostenibilita:
km 0 naturale”, in calendario,
per sabato, alle 17,30 e per Pa-
squetta, alle 18,30. Diversiilabo-
ratori del gusto dedicati alla
qualita del cibo genuino: per Pa-
squa si parlera di insaccati, alle
11,30 e di pane e pasta, alle
19,30. Lunedi alle 11,30, sara la
volta del vino e alle 20,30 della
torta “co’ bischeri”. In fiera, per
i bambini, anche la merenda
“pane e olio”. Sabato, alle 20, si
svolgera la cena medievale “Al
desco de le Castella. A tavola
con la storia... vecchianese” (20
euro per adulti (vinoa parte), 10
euro per bambini dai 4 ail2an-
ni. Tra gli appuntamenti anche
]a mostra “Intorno al fiume - La
cura del territorio per la biodi-
versita”, allestita dal Consorzio
di bonifica Versilia Massaciuc-
coli. Novita dell’edizione 2013
saranno gli eventidi “Salutando
la Fiera”, nella settimana suc-
cessiva allamanifestazione.
Beatrice Ghelardi
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